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Chiffres Clés
@ Cotes de Provence Sainte-Victoire

@ Cotes de Provence Fréjus
© Cotes de Provence La Londe

- 2 600 ans d’histoire du vin, le vignoble
provencal est le plus ancien de France

¢ 3 appellations représentant 96%

du volume des vins d’appellation d’origine de la VINS DE
Provence P ROV E N C E
BLANC
* 90 % ros¢ ROUGE 4%
6%

e 12 noc
e 35 Exportation
e 1280 887 nhectolitres
¢ 557 producteurs passionnés
VINS & GASTRONOMIE
e 170 millions de bouteilles

Sources d’'informations 2014 :
Conseil Interprofessionnel des Vins de Provence

Carte réalisée sur les bases du CIVP


https://www.vinsdeprovence.com/
http://depotpass.free.fr/tourismeetterroirs/index.html
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recueillies sur les sites de la Région PACA.

Cette carte a été congue en vectoriel,
vous pouvez donc zoomer a loisir...

Elle est aussi intéractive, vous pouvez
donc cliquer sur nos bonnes adresses
pour étre directement en contact
avec le producteur.
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Bénie des dieux

le Mistral
vent tres sec

le Mourvedre, la

Syrah, le Grenache, le Carignan, le
Tibouren et le Cabernet Sauvignon

la Clairette,

I'Ugni-Blanc, le Rolle et le Sémillon

sl

PROVENCE

O Grenache noir

O Syrah

O Mouvedre

O Carignan

O Cabernet-sauvignon
@ Rolle

@ Sémillon

@ Ugni blanc

@ Clairette

© Copyright 2012
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de vinification
des vins roseés

RECOLTE DES RAISINS
(manuelle ou mécanique)
RECEPTION DE LA VENDANGE AU CHAI
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ERAFLAGE FOULAGE EGOUTTAGE
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v
Pressurage direct ou précédé d’'une
macération pelliculaire a froid de 2 a

PRESSURAGE 20 heures. Réincorporation éventuelle
des jus de presse selon les critéres visuels
et organoleptiques souhaités
Y
JUS DE JUS DE
PRESSE GOUTTE
v
a Stabulation / filtration des bourbes fines
DEBOURBAGE m Les jus clairs sont mis en fermentation

v
Effectuée a une température régulée
(entre 14 et 18°C), la fermentation dure

FERMENTATIONS en moyenne une dizaine de jours.
La fermentation malo-lactique est
usuellement bloquée
h 4

CONSERVATION / ELEVAGE
Sur lies fines, en cuve
ou en barrique

ASSEMBLAGE des vins aprés la fermentation alcoolique.
Les vins juste finis sont assemblés selon les qualités
de chaque cépage pour obtenir des vins équilibrés.

CONDITIONNEMENT
Mise en bouteille
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CIVP)

CONSEIL INTERPROFESSIONNEL
DES VINS DE PROVENCE

Document issu du Guide des Vins de Provence


https://www.vinsdeprovence.com/
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‘@\j UO RECOLTE DES RAISINS

N (manuelle ou mécanique)

(0x0) @ﬂ (©) )\ RECEPTION DE LA VENDANGE AU CHAI
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FERMENTATION ALCOOLIQUE
température maitrisée

v v

CUVAISON DE COURTE DUREE CUVAISON DE LONGUE DUREE
de 4 a5 jours > 13 jours
REMONTAGE
ET DELESTAGE

JUS DE JUS DE
PRESSE GOUTTE

v

FERMENTATION MALOLACTIQUE

v

SOUTIRAGE
CLARIFICATION

A 4
CONDITIONNEMENT CONSERVATION / ELEVAGE CONDITIONNEMENT
en cuve ou foudre

VIN A CONSOMMER JEUNE
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CONSEIL INTERFROFESSIONNEL Document issu du Guide des Vins de Provence P R OV E N C E

VIN DE GARDE
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Vignoble de Provence (vinification vin blanc)

~O  RECOLTE DES RAISINS

E M de vinification
des vins blancs
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(manuelle ou mécanique)
RECEPTION DE LA VENDANGE AU CHAI
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PRESSURAGE DIRECT ou précédé
d’'une MACERATION PELLICULAIRE
courte avec maitrise des températures

v
JUS DE JUS DE E:Qnmrporeglonreventuelle
PRESSE GOUTTE > 1™ Jus de presse
ou jus de goutte
h 4
DEBOURBAGE STATIQUE

OU DYNAMIQUE

v

FERMENTATION ALCOOLIQUE AVEC MAITRISE DES TEMPERATURES < 18°C

v
BLOCAGE FERMENTATION SOUTIRAGE / CLARIFICATION FERMENTATION
MALOLACTIQUE MALOLACTIQUE
I
I
I
D I Q
I
PARTIELLE | TOTALE
v
CONSERVATION / ELEVAGE CONDITIONNEMENT
sur lies fines, en cuve ou en barrique mise en bouteille
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CONSEIL INTERPROFESSIONNEL Document issu du Guide des Vins de Provence P ROV E N C E
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Chaque chemin est une rencontre...

Partez a la rencontre d'hommes et de femmes qui vous feront aimer la
Provence autrement. Passionnés par leur métier, ambassadeurs d'un art de
vivre et de terroirs qu'ils aiment raconter et faire découvrir, ces vignerons ont
signé une charte de qualité qui les engage et créé ensemble la Route des
vins de Provence. Pour faciliter la découverte de ce vignoble pas comme les
autres, La Route des vins de Provence a mis en place plusieurs outils
permettant a chacun de débusquer une adresse gourmande ou un village
perché, apercu de loin ...

Repérez-vous grace a la signalétique de la Route des Vins.
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o
route

desvins de
PI'OVET'ICE

Il est vivement conseillé de préparer son voyage par une visite numérique. Sur le site web www.route-
desvinsdeprovence.com, vous pourrez y rechercher des domaines, des caves coopératives ou des itiné-
raires. Vous pourrez y publier vos découvertes en partageant vos coups de coeur gustatifs et touristiques !
Ce site de référence vous tiendra informé de toute I'actualité du vignoble de Provence et de tous les
événements touristiques et culturels de la région a ne pas manquer. Et bien d'autres choses...

Au programme de cette Route des Vins :

Des portes de Nice a celles de la Camargue, ce sont plus de 300 vignerons et caves coopératives qui
vous ouvrent leurs portes. Vous traverserez les territoires de 8 Appellations d'Origine Contrélée et de 3
dénominations de terroir. 5 Maisons des Vins et Oenothéques vous accueillent sur votre chemin.

En fonction des Domaines, des Caveaux
et autres lieux renseignez-vous sur le site
pour les horaires et la disponibilité.

© Copyright 2014 - Crédit photo : CIVP/FMILLO

Entrez, prenez le temps, dégustez, flanez, respirez...
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https://www.vinotrip.com/fr/route-des-vins-provence
https://www.vinotrip.com/fr/route-des-vins-provence
http://depotpass.free.fr/tourismeetterroirs/index.html

La Route de la Campagne Aixoise

Entre la ville d'Aix-en-Provence et les Alpilles, les vignes prospérent au milieu d'un paysage contrasté de
foréts et broussailles pour s'étendre progressivement jusqu'a la plaine aride de La Crau et les rives de
I'étang de Berre. On peut y apercevoir le splendide Mont Sainte-Victoire qui domine la campagne

aixoise, a proximité de la commune du Tholonet.

Les élégantes demeures bordant cette route combleront les touristes venus pour admirer les superbes
chateaux et les authentiques maisons de campagne provencales.

A l'ombre des grands marronniers peuplant les immenses parcs pleins de fontaines et de statues, ces
joyaux architecturaux participent a la renommeée des meilleurs vins de la région.

Une appellation locale est a découvrir : I'AOC Palette

~ /
La Route de la Sainte-Victoire

Commencez par une visite de la Vinotheque
Sainte Victoire, espace dégustation et vente des
vins de l'appellation Cbétes de Provence Sainte
Victoire aux Trets. Empruntez ensuite la nou-
velle roule des vins pour découvrir les paysages
chers a Cézanne. En partant d'Aix, elle serpente
par le domaine de Richeaume sur les coteaux
sud, avant de faire une halte au Chateau Cous-
sin Sainte Victoire et terminer par le Chateau
Grand Boise et son panorama unique sur la

montagne Sainte Victoire.

© Copyright 2014 - Crédit photo : CIVP/FMILLO

La Route du Club des Crus Classés de Provence

Les C11.1s Classés en Provence datent de
1955. Les propriétaires des domaines classés
du Var ont décide de créer cette route en 2006
pour faire découvrir aux visiteurs des sites char-
gés d'histoire et de leur faire déguster ces vins
d'exception. Cet itinéraire vous fera découvrir 8
grands domaines, installés dans des lieux
superbes, des allées de platanes centenaires
menant vers des bastides imposantes, de vieux
mas couverts de tuiles roses, de pittoresques
villages perchés, des paysages inoubliables.
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http://depotpass.free.fr/tourismeetterroirs/index.html

Cassis

“lL a Bouillabaisse‘*

© Copyright 2014 - Crédit photo : CIVP/EMILLO

Nice

Hyéres et les iles d'Or

© Copyright 2014 - Crédit photo : CIVP/FEMILLO




Fréjus
une ville romaine I'Es-
terel et les collines des Maures

618 m d'altitude
des panoramas inoubliables

Ce riche
passé en fait un lieu de visite incontournable
Bandol
"Mourveédre* Bandol terre de
prédilection

la Maison des Vins de Bandol
village médié-
val du Castellet

ile de Bendor Paul Ricard
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Les Baux de Provence f

Site Remarquable du Gout, Plus Beaux Villages de France

les petites

places, les terrasses ombragées, les rues étroites et leurs boutiques

Dégustez les vins d'AOC Baux de Provence !!!

La Provence verte

Cotes de Pro-
vence et Coteaux Varois en Provence
www.la-provence-verte.net

/

e Golfe de Saint-Tropez, la région de
Brignoles, la région de Draguignan

© Copyright 2014 - Crédit photo : CIVP/FEMILLO
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CONSEIL INTERPROFESSIONNEL
DES VINS DE PROVENCE

- /
Site web : @

Comité Régional de Tourisme
Provence-Alpes-Céte d'Azur

Site web : @

Comité Régional de Tourisme
Riviera Céte d'Azur

Site web : @

Bouches-du-Rhéne Tourisme

Site web :

Nous remercions sincérement de l'accueil recu par le
CIVP (Conseil Interprofessionnel des Vins de Provence)
et des informations qui nous ont été fournies.
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La Provence Verte

/

Site web : @

Agence de Développement
Touristique- Var Tourisme
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Site web : @

Chambre d’Agriculture du Var

Tél :
Mobil :

mail :
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